
 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Фиксиран курс: 1 ЕUR = 1.95583 BGN 

Съгласно Регламент (ЕС) 2021/168 и българското законодателство  

Цените в евро са изчислени по този курс и са с информационна цел 

Fixed exchange rate: 1 EUR = 1.95583 BGN 

In accordance with Regulation (EU) 2021/168 and Bulgarian legislation, 

prices in euros are calculated based on this rate and are for informational purposes only. 



 

 

 

 

 

Добре дошли в Ресторант Valere 

Вдъхновен от традициите и оформен от едно пътуване през континенти,  

Valere е споделената визия на собствениците и главни готвачи Мелиса и Тодор. 

 

Заедно създадоха концепция, която отдава почит на богатството на  

българските местни производители, сезонните продукти и кулинарните традиции —  

обогатени с техники от цял свят и оформени от техния многостранен произход. 

Мелиса, с перуанско-японски корени, и Тодор, родом от Пловдив, са се обучавали и работили в 

различни кътчета на света — от Лима, Лион и Барселона до Калифорния, Доха и други. 

 

Резултатът е меню, дълбоко свързано с мястото,  

вдъхновено от опита и повлияно от културите, които ги доведоха тук. 

 

 

 

 

Welcome to Restaurant Valere,  

Rooted in heritage and shaped by a journey across continents,  

this restaurant is the shared vision of our founders and executive chefs Melissa and Todor.  

 

Together, we’ve built a concept driven by the best of Bulgaria’s local producers, seasonal ingredients, and 

culinary traditions—combined with global techniques and influences from their eclectic backgrounds. 

Melissa, of Peruvian-Japanese heritage, and Todor, originally from Plovdiv,  

have trained and cooked around the world—in Lima, Lyon, Barcelona, California, Doha, and beyond. 

 

The result is a menu that’s rooted in place, but shaped by experience,  

and inspired by the diverse cultures that brought them here.  



 
 

ДЕГУСТАЦИОННО МЕНЮ 

TASTING MENU 
160 лв. | 81.81 €  

Акомпанирано с български вина • Paired with Bulgarian wines 200 лв. | 102.26 € 

Акомпанирано с вносни вина • Paired with International wines 220 лв. | 112.48 € 
 

 

AMUSE BOUCHE 

 
РАЗЯДКА • APPETIZER 

Домашно мезе с пушено патешко магре,  

качамак, катък, поширано яйце, гъби 
 

Homemade meze of smoked duck magret,  

“Kachamak”, bulgarian katak, poached egg, mushrooms 

 
СКАРИДИ • SHRIMPS 

Скариди в сос от масло с бяло вино, полента,  

мариновани репички, въздух от пармезан  
 

Shrimps in beurre monte, creamed polenta,  

pickled radishes, parmesan air 

 
ПЪДПЪДЪК • QUAIL 

Печени пъдпъдъци с билково масло, аранчини с  

пъдпъдъчи яйца, царевица, моркови, гел от жълтък 
 

Seared quail with herbed butter, quail egg arancini,   

varieties of corn, carrots, cured yolk emulsion 

 
ЕЛЕН • VENISON 

Бонфиле от елен, пушено картофено пюре с  

черен чесън, праз маринована целина, винен сос 
 

Venison tenderloin, smoked potato puree with  

black garlic, leeks, pickled celeriac, mirroir sauce 

 
МАНАТАРКА • BOLETUS 

Крем от български черен трюфел с черен шоколад,  

ванилов баварски мус, център от трюфелен фъдж 
 

Bulgarian black truffle cremeux with dark chocolate,  

vanilla Bavarian mousse, center of truffled fudge 

 
PETIT FOUR 

 

 

 

ВИНО • WINE PAIRING 
 

 

2024 Zaara Estate, Tamyanka 
/Black Sea Region, Bulgaria/ 

 

2023 Sumarroca, Cava Reserva Brut 
/Catalonia, Spain/ 

_ 

 

2023 Stephan Pirev, Eager, 

Grenache 

/Danube Plain, Bulgaria/ 

 

2023 Bernard Defaix, Chablis 

/Burgundy, France/ 

 

_ 

 

 
2023 Dalakov, The EGG, Mavrud 
/Thracian Valley, Bulgaria/ 

 

2023 Terre Carsiche, Primitivo DOC 

/Puglia, Italy/ 

 

_ 

 

 

 

 

 

2008 Better Half,  

Late Harvest, Rkatsiteli 
/Thracian Valley, Bulgaria/ 

 

XXXO Dandelion, Legacy of 

Australia, Pedro Ximenez 
/Barossa, Australia/ 

 

 



 

 

ВЕГЕТАРИАНСКО ДЕГУСТАЦИОННО МЕНЮ 

VEGETARIAN TASTING MENU 
150 лв. | 76.69 €  

Акомпанирано с български вина – Paired with Bulgarian wines 190 лв. | 97.15 € 

Акомпанирано с вносни вина – Paired with International wines 210 лв. | 107.37 € 

 

AMUSE BOUCHE 

 
ТАБУЛЕ • TABBOULEH 

Киноа, фалафел, печени тиквички и патладжан,  

хумус с цвекло, салата от рукола, чипс от леща 
 

Quinoa, falafel, zucchini and aubergine,  

beet hummus, arugula salad, lentil chips 

 
АСПЕРЖИ • ASPARAGUS 

Глазирани аспержи, бурата, артишок,  

песто от сушени домати, пюре от грах, сусамов туил 
 

Glazed asparagus, burrata, artichokes,  

sundried tomato pesto, pea puree, sesame tuiles 

 
АНЬОЛОТИ • AGNOLOTTI 

Домашни аньолоти с пълнеж от рикота и  

дюксел от гъби, печена тиква, горски гъби  
 

Homemade agnolotti stuffed ricotta and mushroom duxelle,  

parmesan sauce, roasted pumpkin, wild mushrooms selection 

 
КАРФИОЛ • CAULIFLOWER 

Къри от нахут със смес от местни подправки,  

хрупкав карфиол, кус-кус, Сливенскa самардала 
 

Chickpea curry with mixed local spices, crispy cauliflower,  

cous cous, samardala from Sliven region, 

 
ПРАЛИНЕ • PRALINE 

Мус от аквафаба и фъстъчено масло, 

ганаш, пралине от лешници, крокан от какаови сърна 
 

Aquafaba and peanut butter mousse,  

ganache, hazelnuts praline, cacao nibs croquant 

 
PETIT FOUR 

 

 

 

ВИНО • WINE PAIRING 
 

 

2024 Zaara Estate, Tamyanka 
/Black Sea Region, Bulgaria/ 

 

2023 Sumarroca, Cava Reserva Brut 
/Catalonia, Spain/ 

_ 

 

2023 Stephan Pirev, Eager, 

Grenache 
/Danube Plain, Bulgaria/ 

 

2023 Bernard Defaix, Chablis 
/Burgundy, France/ 

 

_ 

 

 
2023 Dalakov, The EGG, Mavrud 
/Thracian Valley, Bulgaria/ 

 

2023 Terre Carsiche, Primitivo DOC 
/Puglia, Italy/ 

 

_ 

 

 

 

 

2008 Better Half,  

Late Harvest, Rkatsiteli 
/Thracian Valley, Bulgaria/ 

 

XXXO Dandelion, Legacy of 

Australia, Pedro Ximenez 

/Barossa, Australia/ 

 
 



 

САЛАТИ И ПРЕДЯСТИЯ 

SALADS AND STARTERS 
 

 

ЗЕЛЕНИ • GREENS Ⓥ         300 г 26 лв. | 13.29 € 

Зелени листа от ферма село Желязно, Еленски бут, бурата, 

песто от сушени домати, орехи с подправки, билков дресинг 
 

Green leaves from Zhelyazno region farms, Elenski mountain ham, 

burrata, sundried tomato pesto, spiced walnuts, herbs dressing  

 
ДОМАТИ • TOMATOES Ⓥ        320 г 22 лв. | 11.25 € 

Микс от местни домати, печено овче сирене от Сакар планина,  

разядка от чушки, домашен тутманик, мариновано синапено семе 
  

Mixed of local tomatoes, baked sheep cheese from Sakar Mountain, spread  

of roasted peppers, homemade Bulgarian Tutmanik, pickled mustard seeds 

 
ТАБУЛЕ • TABBOULEH Ⓥ        300 г 24 лв. | 12.27 € 

Киноа, зеленчукова салса, фалафел, печени тиквички и патладжан,  

хумус с цвекло, салата от рукола, чипс от леща 
 

Quinoa, vegetable salsa, falafel, zucchini and aubergine,  

beet hummus, arugula salad, lentil chips 

 
РАЗЯДКА • APPETIZER Ⓥ        320 г 22 лв. | 11.25 € 

Домашно мезе с пушено патешко магре от Пловдивския регион,  

хрупкав качамак, катък, поширано яйце, сезонни гъби 
 

Homemade meze of smoked duck magret from Plovdiv region,  

crispy “Kachamak”, Bulgarian Katak, poached egg, seasonal mushrooms 

 
ТИКВЕНO ВЕЛУТЕ • PUMPKIN VELOUTE Ⓥ      300 г 20 лв. | 10.22 € 

Крем супа от печена тиква с мащерка, пяна от местни сирена, 

праз със свински пръжки, мини киш със спанак 
 

Pumpkin cream soup with thyme, foam of local white cheeses,  

leeks with crispy Bulgarian slanina, mini spinach quiche 

 
ФОА С КРУШИ • FOIE GRAS PEAR       280 г 35 лв. | 17.90 € 

Мус от гъши дроб от региона на Брезово, център от поширани круши, 

глазура от балсамико, сладко от смокини, домашен Козунак, перли от мавруд 
 

Foie gras mousse from Brezovo region, center of poached pears, 

balsamic glaze, sweetened figs, homemade Kozunak, mavrud pearls 

 
Ⓥ Ястието е, или може да се модифицира, за да бъде вегетарианско 

    The dish is, or can be modified to be vegetarian   



 

 

СТРИДИ • OYSTERS         
 

Българска стрида тип Стриди Кранеа, поднесена със лимон и пикантен сос  1 бр 10 лв. | 5.11 € 

Bulgarian oyster type Stridi Cranea, served with lemon and spicy sauce  
 

Хрупкава Стрида – с сос от пармезан, и спанак     1 бр 12 лв. | 6.14 € 

Crispy oyster – with parmesan and spinach sauce 
 

* Поддържаме нашите стриди живи в ограничени количества до момента на сервиране,  

  моля, попитайте вашия сървитьор за наличност/резервация 
* We keep our oysters alive in limited quantities until serving moment, please ask your server for availability/reservation 

 
ТАТАКИ • TATAKI         200 г 28 лв. | 14.32 € 

Глазирано татаки от сьомга, разядка с български черни трюфели, 

микс мариновани репички, сусамов туил, див лук 
 

Glazed salmon tataki over Bulgarian Black truffles spread,  

mixed pickled radishes, sesame tuile, chives 

 
ОКТОПОД • OCTOPUS        280 г 40 лв. | 20.45 € 

Поширан и запечен октопод, крокети от октопод с картофи,  

Нисоас емулсия от маслини, сос Ромеско, тартар от цвекло 
 

Poached and seared octopus, octopus and potato croquettes,  

olive niçoise emulsion, romesco sauce, beet tartare 

 
СКАРИДИ • SHRIMPS        280 г 30 лв. | 15.34 € 

Скариди в сос от масло с бяло вино,  

полента, репички, въздух от пармезан  
 

Shrimps in beurre monte, creamed  

polenta, radishes, parmesan air 

 
ТЕЛЕШКИ МОМИЦИ • VEAL SWEETBREADS      320 г 28 лв. | 14.32 € 

Ризлинг сос, гратен от кореноплодни  

зеленчуци, артишок, салата с рукола 
 

Riesling sauce, gratin of root vegetables, 

artichoke, arugula salad 

 
ТАРТАР ОТ ЕЛЕН • VENISON TARTARE      250 г 40 лв. | 20.45 € 

Корнишони, каперси, шалот, дижонски винегрет,  

пъдпъдъче яйце, емулсия от жълтък 
 

Cornichons, capers, shallots, Dijon vinaigrette,  

quail egg, yolk emulsion 

  



 

ОСНОВНИ ЯСТИЯ 

MAIN DISHES 
 

КАРФИОЛ • CAULIFLOWER Ⓥ       360 г 26 лв. | 13.29 € 

Веган къри от нахут със смес от местни подправки,  

хрупкав карфиол, кус-кус, Сливенскa самардала, валериана 
 

Vegan chickpea curry with mixed local spices, crispy cauliflower,  

cous cous, samardala from Sliven region, valeriana 

 
 

АНЬОЛОТИ • AGNOLOTTI Ⓥ        350 г 28 лв. | 14.32 € 

Домашни аньолоти с пълнеж от рикота и дюксел, 

сос от пармезан, тартар от аспержи, горски гъби 
 

Homemade agnolotti stuffed with ricotta and duxelle,  

parmesan sauce, asparagus tartare, wild mushrooms 

 

СЬОМГА • SALMON                    370 г 38 лв. | 19.43 € 

Котлет от сьомга, пълнени рулца от тиквички, хайвер от сьомга, 

сплит крем от копър със зелено олио, зеленчукови дъмплинги  
 

Salmon steak, courgette stuffed rolls, salmon roe, 

fennel split cream with green oil, veggie dumplings 
 

КАЛКАН • TURBOT                    380 г 75 лв. | 38.35 € 

Сготвен в две текстури, пюре от грах, сотирани аспержи,  

броколи, артишок, ленти от краставица 
 

Cooked in two textures, pea puree, sauteed asparagus, 

charred broccoli, artichokes, cucumber ribbons 

 
 

ПУЙКА • TURKEY         350 г 35 лв. | 17.90 € 

Пуешка балотина, тиквено ризото, страчатела,  

крамбъл от тиквени семки, опечен спанак 
 

Turkey Ballotine, pumpkin risotto, Stracciatella,  

pumpkin seeds crumble, turkey gravy, charred spinach 

 

ПЪДПЪДЪК • QUAIL         320 г 38 лв. | 19.43 € 

Печени пъдпъдъци с билково масло, аранчини с  

пъдпъдъчи яйца, царевица, моркови, гел от жълтък 
 

Seared quail with herbed butter, quail egg arancini,   

varieties of corn, carrots, cured yolk emulsion 

 

 



 

 

СВИНСКИ БУЗИ • PORK CHEEKS                            340 г 30 лв. | 15.34 € 

Бавно готвени за 18 часа, хрупкави картофени  

профитероли, техники от моркови, маринован арпаджик 
 

Slowly braised for 18h., crispy potato profiteroles,  

carrot techniques, marinated pearl onions 
 

ЕЛЕН • VENISON                  350 г 48 лв. | 24.55 €  

Бонфиле от елен, пушено картофено пюре с черен чесън,  

грилован праз, маринована целина, сос от червено вино 
 

Venison tenderloin, smoked potato puree with  

black garlic, grilled leeks, pickled celeriac, mirroir sauce 
 

ОСОБУКО • ОSSOBUCO                             340 г 35 лв. | 17.90 € 

Бавно сготвено говеждо джоланче, пюре от пащърнак, глазирана 

гулия, магданозена гремолата, чипс от земна ябълка 
 

Slowly braised beef shank, parsnip puree, glazed sunchokes,  

crispy polenta, parsley gremolata, sunchoke chips 
 

ФИЛЕ СТРОГАНОВ • FILLET STROGANOFF      340 г 50 лв. | 25.57 € 

Прясна паста талиатели в сметанов сос с гъби,  

филе миньон Black Angus, рагу от сезонни гъби 
 

Fresh pasta Tagliatelle in mushrooms cream sauce,  

Black Angus fillet mignon, ragout of seasonal mushrooms 
 

РИБАЙ СТЕК • RIB EYE            350 г 90 лв. | 46.02 € 

Сухо oзрял Блек Ангъс, картофено пюре,  

айоли от див лук, нашят 72 ч. сос деми глас 
 

House dry aged Black Angus beef, potato puree,  

chives aioli, our 72 hours demi-glace sauce 
 

УАГЮ • WAGYU         200 г 160 лв. | 81.81 € 

Японско Уагю клас А5, глазирани аспержи, 

картофи по два начина, сос деми глас 

* Количествата са ограничени за сезонa, моля, попитайте вашия сървитьор за наличност/резервация 
 

Japanese A5 grade wagyu, buttered asparagus,  

potatoes two ways, demi-glace sauce 

* Quantities are limited per season, please ask your server for availability/reservation  



 

 

ДЕСЕРТИ 

DESSERTS 
 

 

МАНАТАРКА • BOLETUS                160 г 22 лв. | 11.25 € 

Крем от български черен трюфел с черен шоколад,  

ванилов баварски мус, център от трюфелен фъдж 
 

Bulgarian black truffle cremeux with dark chocolate,  

vanilla Bavarian mousse, center of truffled fudge 
 

 

ГРЕНИ СМИТ • GRANNY SMITH       160 г 20 лв. | 10.23 € 

Мус от шамфъстък, център от зелени ябълки,  

огледална глазура, ябълков крамбъл, мента 
 

Pistachio mousse, green apples center,  

mirror glaze, apple crumble, mint 
 

 

ПЕРУ • PERU         170 г 18 лв. | 9.20 € 

Мус от дулсе де лече с център от оризов пудинг, физалис, 

бисквити трилече, хлорофилен кекс от слънчогледови семки  
 

Dulce de leche mousse with rice pudding center, Tres leches biscuit,   

sunflower seeds chlorophyl cake, physalis peruviana                                                                                
 

 

ПРАЛИНЕ • PRALINE        150 г 18 лв. | 9.20 € 

Веган десерт. Мус от аквафаба и фъстъчено масло, 

ганаш, пралине от лешници, крокан от какаови зърна 
 

Vegan dessert. Aquafaba and peanut butter mousse,  

ganache, hazelnuts praline, cacao nibs croquant 
 

 

РОЗА • ROSE         170 г 20 лв. | 10.23 € 

Десерт без захар. Мус от черен шоколад, център от  

ягоди, ванилов кекс, глазура от горски плодове 

 

Sugar free dessert. Dark chocolate mousse,  

strawberry center, biscuit joconde, forest fruits glaze 

 

 

  



 

НАПИТКИ 

SOFT DRINKS 
 

БЕЗАЛКОХОЛНИ НАПИТКИ • SOFT DRINKS 
White Water        750 мл   7 лв. | 3.32 €  
Acqua Panna & San Pellegrino      250 мл   5 лв. | 2.56 € 
Acqua Panna & San Pellegrino      750 мл   9 лв. | 4.60 € 
Perrier         330 мл   7 лв. | 3.58 € 
Premium carbonated mineral water Vichy Catalan    750 мл   11 лв. | 5.62 € 
Coca Cola | Coca Cola Zero      250 мл   5 лв. | 2.56 € 
Домашна Фанта • Homemade Fanta     200 мл   8 лв. | 4.09 € 
 

Tonic Three Cents       200 мл   7 лв. | 3.58 € 
Lemon tonic, Aegean tonic, Grapefruit 
 

Домашна лимонада • Homemade lemonade    400 мл   9 лв. | 4.60 € 
Лимон, Малина, Маракуя • Lemon, Raspberry, Passion Fruit 
 

Домашен студен чай  •  Homemade Ice Tea                           1000 мл   18 лв. | 9.20 € 
Инфузий от: боровинково мерло, портокал и папая, зелено манго и праскова, 
малинов нектар, цейлонско злато  • Infusers: blueberry merlot, orange & papaya,  
green mango & peach, рaspberry nectar, Ceylon gold 
 

Органични чайове и инфузии • Organic tea and infusions  400 мл   10 лв. | 5.11 € 
Лайка, Английски черен чай, зелен чай, Ройбос, Мента •  
Chamomile, Oolong, British black tea, Green tea, Rooibos, Mint  
 

 

КАФЕ • COFFEE 

Еспресо & безкофеиново еспресо • Espresso & Decaf.   30 мл   6 лв. | 3.07 € 
Еспресо Ришар Капсули • Espresso Richard Capsule   30 мл    6 лв. | 3.07 € 
Еспресо Ийли Капсули • Espresso Illy Capsule    30 мл   7 лв. | 3.58 € 
Макиато • Macchiato       40 мл   6 лв. | 3.07 € 
Американо • Americano       190 мл   6 лв. | 3.07 € 
Капучино • Cappuccino       190 мл   8 лв. | 4.09 € 
Фрапе, Фредо еспресо • Frappe, Freddo espresso   250 мл   7 лв. | 3.58 € 
Лате, Фредо капучино • Latte, Freddo cappuccino   250 мл   7 лв. | 3.58 € 
 

 

БИРА • BEER 
Карлсберг наливна • Carlsberg draft     330 мл   6 лв. | 3.07 €  
Карлсберг наливна • Carlsberg draft     500 мл   8 лв. | 4.09 € 
Бъдвайзер • Budweiser       330 мл   7 лв. | 3.58 € 
Блан 1664 • Blanc 1664       330 мл   8 лв. | 4.09 € 
Ердингер • Erdinger        500 мл   10 лв | 5.11 € 
Гримберген блонд ейл • Grimbergen blond ale                 330 мл   7 лв. | 3.58 € 
Гримберген дъбел амбър • Grimbergen double amber   330 мл   7 лв. | 3.58 € 
Карлсберг безалкохолна • Carlsberg non-alcoholic   330 мл   7 лв. | 3.58 € 
  



 

МИКСОЛОГИЯ 
MIXOLOGY 
 
 

ЕСПРЕСО МАРТИНИ • CLARIFIED ESPRESSO MARTINI                    130 мл  20 лв. | 10.23 € 
Водка Коскенкорва, ликьор с кафе, еспресо,  
захарен сироп, ангостура битер, веган пяна 
 

Vodka Koskenkorva, milk washed coffee liqueur  
and espresso mix, angostura bitter, fee foamer 
 
 

МАЛИНОВ КОЛИНС • RASPBERRY COLLINS       220 мл  22 лв. | 11.25 € 
Джин Бомбай Сапфир, пюре от малина, малинов ликьор,     
лайм, просеко Valdobbiadene Dirupo 
 

Gin Bombay Sapphire, raspberry puree, Raspberry liqueur, 
lime juice, Valdobbiadene Dirupo prosecco 
 
 

ТAБАКО ОЛД ФЕШЪН • TOBACCO OLD FASHIONED    140 мл  25 лв. | 12.78 € 
Jack Daniels Single Barrel, сироп от Lapsang souchong, 
битери ангостура и тютюн, сушена кайсия, дафинов лист 
 

Jack Daniels Single Barrel, Lapsang souchong syrup, 
tobacco and angostura bitters, dry apricot, bay leaf  
 
 

ЦВЕТНА НЕДЕЛЯ • FLOWER SUNDAY      190 мл  20 лв. | 10.23 €     
Водка Коскенкорва, ликьор St. Germain, Аперол, 
сода с пеперуден чай, сок от лимон, ядливи цветя 
 

Vodka Koskenkorva, St. Germain liqueur, Aperol, 
butterfly pea soda water, lemon juice, edible blossoms 
 
 

АКВАФАБА • AQUAFABA       140 мл  20 лв. | 10.23 € 
Джин Бомбай Сапфир, захарен сироп, фреш грейпфрут  
и лимон, аквафаба с розмарин и лайм 
 

Gin Bombay Sapphire, sugar syrup, fresh juice grapefruit  
and lemon, aquafaba infusion with rosemary 
 
 

ЕДЕН • EDEN                                  160 мл  20 лв. | 10.23 € 
Скинос, ябълков ликьор, кордиал от лайм,  
белтък, лимонов сок, горски плодове 
 

Skinos, Apple liquor, lime cordial,  
egg white, lemon juice, berries 
 
 

ХИЛСТАР МАРТИНИ • HILLSTAR MARTINI      140 мл  22 лв. | 11.25 € 
Домашно инфузирана водка с ванилия, пяна от маракуя, 
просеко Valdobbiadene Dirupo, лайм кордиал, пудра от малини 
 

House infused vanilla vodka, passion fruit foam, 
Prosecco Valdobbiadene Dirupo, lime cordial, raspberry powder 
  



 
КЛАСИЧЕСКИ КОКТЕЙЛИ 
CLASSIC COCKTAILS 
 
 

АПЕРОЛ ШПРИЦ • APEROL SPRITZ      240 мл   18 лв. | 9.20 € 
Аперол, пенливо вино, сода 

Aperol, Sparkling wine, soda 
 
 

МАРГАРИТА • MARGARITA       140 мл  20 лв. | 10.23 € 
Текила Патрон Силвър, Трипъл Сек, сок от лимон и лайм, сол 

Tequila Patron Silver, Triple sec, lemon and lime juice, salt 
 
 

НЕГРОНИ • NEGRONI        160 мл  20 лв. | 10.23 € 
Кампари, Вермут Рубино, Джин Бомбай Сапфир 
Campari, Vermouth Rubino, Gin Bombay Sapphire 
 
 
 

ВОДКА СОДА • VODKA SODA       250 мл  18 лв. | 9.20 € 
Водка Финландия Краставица и Мента, газирана вода, пресен лимон 

Vodka Finlandia Botanicals Cucumber & Mint, soda water, fresh limon 
 
 

ДЖИН & ТОНИК • GIN & TONIC       240 мл  22 лв. | 11.25 € 
Джин Хендрикс, тоник Три Центс, лимонов сок 
Gin Hendrick’s, tonic Three Cents, lemon juice 
 

МАРТИНИ • MARTINI        120 мл  16 лв. | 8.18 € 
Мартини сухо, водка Коскенкорва, маслини 

Martini Dry, Vodka Koskenkorva, olives 
 

БЛЪДИ МЕРИ • BLOODY MARY       250 мл  20 лв. | 10.23 € 
Водка Коскенкорва, домашно доматено гаспачо, маслини и чери домати 
Vodka Koskenkorva, homemade tomato gazpacho, olives, cherry tomatoes 
 
 

ВАРИАЦИИ НА САУЪРИ • SOUR VARIATIONS     130 мл  18 лв. | 9.20 €                                             
Избор от водка Рейка, бърбън Elijah Craig,  
Pisco, ракия Aristocrat, Skinos или Disaronno. 
Приготвена със сок от лимон, белтък, захарен сироп, ангостура битърс 
 

Choice of Vodka Reyka, Bourbon Elijah Craig, Piscо,  
Rakia Aristocrat, or Disaronno 
Made with lemon and lime juice, egg white, sugar syrup, angostura bitter 
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Ресторант Валере има честта да работи във екслузивна колаборация с “The Macallan”, една от най-престижните 
световни дестилерии за сингъл малц уиски. Представяме ви “House of The Macallan editions” — включително редки и 
лимитирани серии, достъпни само във Валере. Благодарение на това сътрудничество, гостите ни могат да получат 

достъп до изключително лимитирани издания,  

което осигурява наистина уникални експресии дори на глобално ниво. 

--- 

Valere Restaurant is honored to be working in exclusive collaboration with The Macallan, whom is among the world’s most 

prestigious single malt Scotch whisky estates. We present our “House of The Macallan editions” — including rare and limited 

bottles available only at Valere. Through this partnership, our guests may also access exclusive releases ahead of time, 
offering truly unique expressions on a global scale.  

 
THE MACALLAN TASTING SET | ДЕГУСТАЦИОНЕН СЕТ 

3 х 30 мл  75.00 лв. | 38.36 € 

The Macallan Double Cask 12 YO   The Macallan Double Cask 15 YO  The Macallan Harmony Collection 

 
За изключително и персонализирано преживяване предлагаме частни дегустационни събития, внимателно подбрани 

според Вашите предпочитания. Mоля свържете се с нас, за да създадем Вашето уникално дегустационно пътешествие. 
 

For an exclusive and tailored experience, we offer private tasting events curated to your preferences. Whether for an 

intimate gathering of two or a larger party, please contact us to design your tasting journey. 

 
SINGLE MALTS & LIMITED RELEASES  
TASTING GLASSES 30 ml | ДЕГУСТАЦИОННИ ЧАШИ 30 мл 
 

The Macallan Double Cask 12 YO     16.00 лв. | 8.18 € 
The Macallan Double Cask 15 YO     28.00 лв. | 14.32 € 
The Macallan Double Cask 18 YO     50.00 лв. | 25.57 € 
The Macallan Sherry Oak 12 YO    18.00 лв. | 9.20 € 
The Macallan Rare Cask      55.00 лв. | 28.14 € 
The Macallan Classic Cut     30.00 лв. | 15.34 € 
The Macallan Harmony Collection Vibrant Oak  38.00 лв. | 19.44 € 
The Macallan A Night on Earth     28.00 лв. | 14.32 € 

 

Ексклузивни бутилки, само при предварителна поръчка. | Exclusive Bottles, available by Pre-Order Only 
Моля, консултирайте се с управител на смяна за персонализирано ценообразуване. 

Kindly consult the manager on duty for personalized pricing. 

 The Macallan Sherry Oak 25 Year Old 

 The Macallan M Decanter 

 The Macallan M Copper 

 The Macallan Double Cask 30 Year Old 
 

  



 

ЛИКЬОРИ 
LIQUEURS 

 

УИСКИ • WHISKY 
 

ШОТЛАНДИЯ • SCOTLAND 

Laphroaig 10 y.o.       50 мл 22 лв. | 11.25 € 
Nomad Outland, Jerez Cask     50 мл 15 лв. | 7.67 € 
Glenfiddich 12 y.o.       50 мл 17 лв. | 8.69 € 
Glenfiddich 26 y.o.      50 мл 95 лв. | 48.57 € 
Johnnie Walker Black       50 мл 15 лв. | 7.67 € 
Johnnie Walker 18 y.o.      50 мл 30 лв. | 15.34 € 
Johnnie Walker Blue      50 мл 65 лв. | 33.23 € 
Dalmore King Alexander III      50 мл 60 лв. | 30.68 € 
Lagavulin 16 Year Old       50 мл 45 лв. | 23.01 € 
 
ИРЛАНДИЯ • IRELAND 
Proper Twelve       50 мл 9 лв. | 4.60 € 
Bushmills 10 y.o.       50 мл 12 лв. | 6.14 € 
Jameson Black Barrel      50 мл 12 лв. | 6.14 € 
Connemara single malt, peated whisky    50 мл 10 лв. | 5.11 € 
The Irishman, single malt      50 мл 15 лв. | 7.67 € 

 
САЩ • USA 
Jack Daniels       50 мл 12 лв. | 6.14 € 
Gentleman Jack       50 мл 15 лв. | 7.67 € 
Jack Daniels Single Barrel Select     50 мл 18 лв. | 9.20 € 
Woodford reserve Bourbon      50 мл 15 лв. | 7.67 € 
Elijah Craig Bourbon       50 мл 18 лв. | 9.20 € 

 
АЗИЯ • ASIA 
Kavalan port cask, Taiwan – Тайван    50 мл 21.51 лв. | 11.00 € 
The Chita Suntory whisky, Japan - Япония          50 мл 17.60 лв. | 9.00 € 
Kasei blended malt, Japan – Япония    50 мл  15.65 лв. | 8.00 € 
Kamiki blended malt, Japan - Япония    50 мл 19.56 лв. | 10.00 € 
Paul John Kanya single malt, India - Индия            50 мл 54.76 лв. | 28.00 € 

 

КОНЯК • COGNAC 
Domaine Tariquet Bas-armagnac VSOP    50 мл  12 лв. | 6.14 € 
Martell XO       50 мл  30 лв. | 15.34 € 
Remy martin XO Excellence     50 мл  40 лв. | 20.45 € 
Metaxa private reserve       50 мл  22 лв. | 11.25 € 
Remy martin louis XIII      50 мл  480 лв. | 245.49 € 

 
РОМ • RUM 

Cane rock        50 мл  11 лв. | 5.62 € 
Pyrat XO        50 мл  12 лв. | 6.14 € 
Diplomatico Reserva Exclusiva     50 мл  15 лв. | 7.67 € 
Diplomatico Ambassador selection     50 мл  75 лв. | 38.35 € 
Zacapa Centenario 23 years     50 мл  25 лв. | 12.78 € 
Barcelo Imperial 30 years      50 мл  28 лв. | 14.32 € 

  



 

РАКИЯ • RAKIA 

Аристократ - Aristocrat       50 мл  8 лв. | 4.09 € 
Аламбик, мускат отонел - Alambic, muscat Ottonel    50 мл  9 лв. | 4.60 € 
Културна, мискет отлежала - Culture Reserva, aged misкет   50 мл  14 лв. | 7.16 € 
Хюберт, дюлева отлежала - Hubert, quince barrel aged    50 мл  9 лв. | 4.60 € 
Зарич Носталгия, дюлева – Zaric Nostalgia, quince    50 мл  11 лв. | 5.62 €  
Зарич Кралица, сливова – Zaric Kralitsa, plums    50 мл  11 лв. | 5.62 € 
Сливова Резерва 25 г. - Plum special Reserve 25 y.o.   50 мл  18 лв. | 9.20 € 
Стара песма, кайсиева - Stara Pesma, apricot    50 мл  11 лв. | 5.62 € 
Винпром Троян, Прeмиум, крушова – Vinprom Troyan, Premium, pear  50 мл  9 лв. | 4.60 € 
Фамилия Резерва 1989, сливова - Family Reserve 1989, plum  50 мл  36 лв. | 18.41 € 
 
 

ВОДКА • VODKA 

Koskenkorva        50 мл  8 лв. | 4.09 € 
Reyka         50 мл  9 лв. | 4.60 € 
Cîroc         50 мл  17 лв. | 8.69 € 
Beluga         50 мл  16 лв. | 8.18 € 
Grey Goose        50 мл  16 лв. | 8.18 € 
Belvedere        50 мл  17 лв. | 8.69 € 
Fabergé Art’s Applied craft Imperial Vodka, Royal blue Fabergé   50 мл 260 лв. | 132.91 € 
 

 

ДЖИН • GIN 

Bombay Sapphire                                         50 мл   9 лв. | 4.60 € 
Tanqueray        50 мл  8 лв. | 4.09 € 
Tanqueray 0,0% non-alcoholic - безалкохолен    50 мл  8 лв. | 4.09 € 
Hendrick 's         50 мл  12 лв. | 6.14 € 
Roku, Japanese botanicals - японски ботанически    50 мл  10 лв. | 5.11 € 
Malfy Rosa, Grapefruit - розов грейпфрут     50 мл  10 лв. | 5.11 € 
 

 

АНАСОНОВИ • ANISEED 

Ouzo Idoniko     50 мл | 200 мл   6 лв. | 3.07 €   22 лв. | 11.25 € 
Ouzo Kazanisto Stoupakis    50 мл | 200 мл  6 лв. | 3.07 €   22 лв. | 11.25 € 
Ouzo Sertiko        50 мл   8 лв. | 4.09 € 
Pernod          50 мл   8 лв. | 4.09 € 
Ricard          50 мл   8 лв. | 4.09 € 
 

 

ДИДЖЕСТИВИ И ЛИКЬОРИ • DIGESTIVES & LIQUEURS  

Baileys          50 мл  6 лв. | 3.07 € 
St Germain, elderflower liqueur - ликьор от бъз     50 мл  11 лв. | 5.62 € 
Patron Silver         25 мл  8 лв. | 4.09 € 
Clase Azul Reposado        20 мл  26 лв | 13.29 € 
Limoncello         25 мл  4 лв. | 2.05 € 
Branca Menta | Fernet-Branca       25 мл  4 лв. | 2.05 € 
Amaretto Disaronno        25 мл  6 лв. | 3.07 € 
Jägermeister          25 мл  6 лв. | 3.07 € 
Black, walnut liqueur - oрехов ликьор      25 мл  4 лв. | 2.05 € 

 

 

 



 

Храната приг отвена в  нашия ресторант ,  може да съдържа алергени .  

Ако имате х ранителна алерг ия или орг аничения , моля уведомете вашия сервит ьор .  

Вещества или продук ти ,  причиняващи алергии или непоносимост :  

 
Food p r epa r ed i n  ou r  r es tau ran t  may con ta i n  common a l l e r gens .  

I f  you have a food a l l e r gy ,  p l ease no t i fy  you r  se r v e r .  

Subs tances o r p r oduc ts caus i ng a l l e r g i es o r i n t o l e rance :  

 

 

Зърнени култури , съдържащи глутен 

Cerea ls conta in ing g luten  

 
Ракообразни и производни  

C rustaceans and de r i vates  

 
Яйца и производни  

Eggs and der i vates  

 
Риба и рибни продукти  

F ish and f ish p roducts  

 
Фъстъци и производни  

Peanuts and der i vates  

 
Соя и соеви продукти  

Soy and soy products  

 
Мляко и млечни продукти  

Mi lk and da i ry p roducts  

 
Ядки 

Nuts 

 
Целина и производни  

Ce le ry and der i vates  

 
Горчица и производни  

Musta rd and der i vates 

 
Серен диоксид и сулфити  

Su lphu r d iox ide and su lph i tes 

 
Мекотели и морски дарове  

Mo l luscs and seafood  

 
Сусамово семе и производни  

Sesame seeds and der i vates  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 +359 88 912 3423 

ul. "Angel Bukureshtliev" 15, Plovdiv 

 

 

 

 


